
 

 
 

 

Vorweg & leckeres zum Bier… 
 

Hausgemachtes Apfel- Zwiebelschmalz    

mit Röstzwiebeln, frischen Kräutern     Holländische Matjesfilets

& Treberbrot   € 4,20           auf Pumpernickel mit Blattsalaten, 

          & roten Zwiebeln garniert     €  7,30  

 

Hausgemachte Gulaschsuppe    

vom Weideochsen, mit reichlich drin…    

& Treberbrot   € 4,20       

                                                                                                          Gebratene Blutwurstscheiben

      mit süß-saurem Linsengemüse 

    & Treberbrot                              €  6,90 

Rheinische Kartoffelrahmsuppe   

mit frischer Sahne, Schinkenstreifen    

& Treberbrot   € 3,80    

 

    

 

 

 

von knackig bis herzhaft... 
 

Bunter Marktsalat der Saison*  Salatteller Brauhaus

mit Brotcroûtons, Cocktaildressing  mit gegrillter Hähnchenbrust, 

& Treberbrot     Klein € 3,90   Groß    €  6,50 krossem Speck, bunten Salaten der Saison, 

 Cocktail-Dressing & Treberbrot  € 10,90 
 

Schlemmersalat                                                         Norweger Rauchlachs  

Gegrillte Schweinefilets                                                    mit frischen Salaten der Saison, 

auf knackigen Salaten der Saison,                                    hausgemachtem Kräuter-Dip, 

mit Cocktail-Dressing & Treberbrot €  9,90 & Kartoffel-Röstis                            €  9,90          

 

Salatteller Fisch                                                 Hausgemachter Heringsstipp 

Auf der Haut geratenes Zanderfilet mit Zwiebeln, Äpfeln, Schmand 

mit knackigen Salaten der Saison kleinen Kartoffel-Drillingen 

Kräuter-Dressing       & Salaten bunt garniert                 €  8,90 

& Treberbrot                                          € 11,90 

 

Altstadt-Vesper         Kartoffel-Gemüse-Gratin * 

Metzgerfrikadelle mit Schmorzwiebeln,                         mit allerlei frischem Marktgemüse 

Krautsalat, Brauhaus-Fritten              in cremigem Kräuterrahm 

& Knoblauch- Dip                                  €   8,10 & Goudakäse überbacken                €  8,10 

*Vegetarische Gerichte 

Änderungswünsche berechnen wir mit €  1,00 Aufpreis. 

Eine Liste der Zusatzstoffe erhalten sie beim Kellner! 



 

 
 
 
 

Tradition & Moderne… 
 

 

Himmel un Ähd  Ofenfrischer Spanferkel-Rollbraten 

Kross Gebratene Blutwurstscheiben  mit Fass-Sauerkraut, Jonges- Biersoße 

Mit Kartoffelpüree  & Kartoffelpüree                    € 11,80  

& Apfelkompott                             €  9,90 

 
Dicke Bohnen & Speck  Kross gegrillte Schweinshaxe 

mit gegrilltem Kasseler - fleisch  mit Fass-Sauerkraut, Jonges- Biersoße 

& kleine Kartoffel-Drillingen   €  9,60  & Kartoffelpüree                    € 13,20 

 täglich Ab 18.00 Uhr 

 

Gepökeltes Kasslerfleisch aus dem Sud Pfeffersteak vom Schwein 

mit Fass-Sauerkraut, Jonges- Biersoße gegrilltes Schweinerückensteak mit 
& Kartoffelpüree                         € 12,80 grüner Pfeffersoße, Brauhaus-Fritten 
 & Krautsalat                           € 13,90 
 

Die Currywurst Schweinefilet-Teller 

Extra groß & Extra Scharf, gebratene Schweinelendchen auf 

Mit Spezial-Currysoße, cremigem Blattspinat mit Kräutersoße 

& Brauhaus-Fritten                   €   7,50 & kartoffel-Röstis                € 13,80 

 

Rheinischer Sauerbraten vom Rind Feuer-Teller 

mit Rotkohl, Rosinensoße, Gegrilltes vom Rind & Schwein 

hausgemachten Kartoffelklößen mit leicht scharfer Ratatouille- Soße, 

                                                         € 13,90 krossem Speck  

   & Brauhaus-Fritten              € 14,80 

  

Brauhaus-Steak Rumpsteak- Madagaskar 

Saftig gegrilltes Rumpsteak saftig gegrillt mit Pfefferrahmsoße, 

Mit Schmorzwiebeln, Brauhaus-Fritten Brauhaus-Fritten  

& Marktsalaten                        € 15,90 & Marktsalaten                   € 15,90 

 

 
 

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet 

mit cremigem Blattspinat, 

& kleinen Kartoffel-Drillingen 

€ 13,80 

 

*Vegetarische Gerichte 

Änderungswünsche berechnen wir mit €  1,00 Aufpreis. 

Eine Liste der Zusatzstoffe erhalten sie beim Kellner! 



 
 
 

Schnitzeljagd im Brauhaus 
 

 
Klassisches Schnitzel Wiener Art  

Saftig gebraten mit Zitrone,   

Brauhaus-Fritten     Schnitzel Burgplatz 

& frischen Marktsalaten   € 11,90    mit cremigem Blattspinat, 

   & Kartoffel-Röstis             € 12,90 

 
Berner Schnitzel                                       

Überbacken mit gekochtem Schinken  

& käse, serviert mit Brauhaus-Fritten   

dazu frische Marktsalate  € 12,90  Schnitzel „Mediterran“  
                                                                           mit leicht scharfem Ratatouille- 

                 Gemüse & Brauhaus-Fritten 
Champignon Rahmschnitzel                                               € 12,90 

mit Wiesenchampignons & frischen   

Kräutern in Rahmsoße, Brauhaus-Fritten  

& frischen Marktsalaten   € 12,90     

 

 

Pfeffer Rahmschnitzel 

mit grünem Madagaskar-Pfeffer, 

in Rahmsoße mit Brauhaus-Fritten 

& frischen Marktsalaten   € 12,90 

 

 

 

Kinder Brauhaus - Zutritt bis 12 Jahre 

 

Kleines paniertes Kinderschnitzel                    Panierte Stäbchen vom Fisch 

mit Gemüse, Brauhaus-Fritten,                                           mit Gemüse, Brauhaus-Fritten, 

Mayo & Ketchup   € 4,50                                                        Mayo & Ketchup   € 4,50 

 

 

Gebratenes Hähnchenbrustfilet                          Räuber-Teller 

mit Gemüse, Brauhaus-Fritten,                                        Lass Dir einen großen Teller von 

Mayo & Ketchup   € 4,80                                                   uns geben und such dir das Beste 

                 von den Großen aus!   € 0,00 

*Vegetarische Gerichte 

Änderungswünsche berechnen wir mit €  1,00 Aufpreis. 

Eine Liste der Zusatzstoffe erhalten sie beim Kellner! 



 
 

 
 
 
 
 

Sweets im Weckglas
 

 

 

 

 

 

Der süße Abschluss: 100% hausgemacht 

 

 
Annas Traum 

Grießflammerie-Crème mit Mascarpone, 

Biskuit & Bratapfel-Kompott 

4,20 € 

 

Opas Traum 

Grießflammerie-Crème mit Mascarpone, 

Biskuit & Zwetschgengrütze 

4,20 € 

 

 

Leckeres Bratapfelkompott 

Mit Mövenpick Bourbon-Vanille-Eis 

3,90 € 

 

Fruchtige Zwetschgengrütze 

Mit Mövenpick Bourbon-Vanille-Eis 

3,90 € 

 

Eine Liste der Zusatzstoffe erhalten sie beim Kellner! 
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